


Uvod

Mili ¢tenari, -

nase redakce si pro vas pripravila specialni Majové cislo. Ne-
bude chybét anketa s uciteli, zajimavosti o zviratech a mnoho
dalsiho super cteni.

Vsem zamilovanym i nezamilovanym piejeme prijemné pocte-
ni a spoustu zabavy u tohoto ¢isla.

Libani pod rozkvetliou tresni

Prvni mdj je tradicni Cesky svdtek zamilovanych, ktery se sla-
vi kaZdorocné 1. kvétna. Svatek ma puvod v ceské tradici,
avsak predchozi svatky mohly mit koreny keltské ¢i german-
ské. Tyto svatky oslavovaly prvni kvétnovy den, resp. noc,
jako cas plodnosti.

Dle pGvodniho znéni musi byt kaZzdd Zena v tento den polibe-
na pod rozkvetlou tfesni, aby ndsledujici rok neuschla. Jiny
vyklad rikd, Ze bude mit diky polibku krdsu, po cely dalsi rok.
Samotny polibek byl drive povaZovan za velmi intimni pro-
jev, a proto mohla byt Zena polibena pouze od svého milého.
Polibek drive automaticky prfedznamendval svatbu.




Recepty

Jahodova rolada

Ingredience:
Tésto: 6 vajec
40 g praskového cukru
80 g hladké mouky
Krém: smetana na Slehani

50 g cukru

300 g jahod

Na ozdobeni: ¢okoladova poleva, kousky jahod

Postup:

Z bilkit a cukru vyslehame pevny snih. Piidame k tomu Zloutky
a opét slehame. Nakonec do smési vmichame mouku, ale uz ne-
slehame. Tésto dame na plech, na kterém je pecici papir. Pece-
me asi 8 minut dozlatova v piedehi-até troubé na 200 °C. Vy-
tahneme piskot z trouby a dame jej i s papirem na vlhkou utér-
ku a sto¢ime. Nechame ho vychladnout.

Mezitim si udélame krém. Vyslehame smetanu s cukrem. K to-
mu pridame jahody, které také rozslehame.

Ze studené rolady sejmeme pecici papir a potieme ji krémem.
Roladu zarolujeme. Ozdobime ¢okoladovou polevou, na kterou
mizeme dat kousky jahod. Jahodovou roladu nechame v ledni-
ct odpocinout alespon na dvé hodiny.




Recepty

Limonada z kvétu ¢erného bezu

Ingredience: 10 | vody

80 dkg cukr krupice y ,\ 2

10 kvétit derného bezu /o
2 citréony f&\\
\ —

Kvéty bezu oplachneme. Citrony zbavime kiiry, duzinu nakrajime na
kolecka a ta zbavime pecek. Vodu s cukrem dame prevarit. AZ voda
vychladne, nalijeme ji do velké sklenice a pridame kvéty cerného be-
zu a citrény. Hrdlo zakryjeme a napoj nechame 2 - 4 dny vyluhovat.
Potom miiZzeme prelit do umélych lahvi a dat do lednice vychladit.

Postup:

Celozrnné susenky

Suroviny: 100 g celozrnné mouky
80 g ovesnyjch vlocek
50 g titinového cukru (popt. cukru krystal)
60 g bilého jogurtu
2 vejce

Spetka soli

2 lzi¢ky prasku do peciv

ddle dle chuti: otisky, ¢okolada apod.




Recepty

Postup pripravy receptu:

Vsechny ingredience smichame v misce dohromady. MiiZzeme piidat i
néco navic podle chuti, ja dala kousicky horké cokolady.

Lzi¢kou davame na plech malé hromadky a pe¢eme na 190 stupriii
asi 15-20 minut - do zezlatnuti susenek.

Zajimavosti o zviratkach

Pokud je opusténé néjaké veverci mlade, jina veverka ho adop-
tuje.

Delfini se navzajem oslovuji jmény.
Kravy produkuji vice mléka pii poslechu uklidnujici hudby.
Pstros ma vétsi oko nez mozek.

Netopyri vylétavaji z jeskyné vzdy doleva.




Anketa

Pro pdr nasich pani ucitelek si jedna z nasich redaktorek
pfipravila velice zdaludnou otdzku:

Libate se na prvniho maje pod rozkvetlou tresni?

P.UC. Honajzerova: Ano a nemusi to byt pouze tfeseri
P.U¢. Cerna: Jisté

P.U¢. Medkova: Ano a nemusime chodit daleko protoZe ji
madme na zahradé

P.UC. Bahenska: Urcité, abych neuschla

P.UcC. Sokolova: Ano, ale nemusi to byt tresen.
P.UC. Polaskova: Obvykle ano
P.U¢.Slovackova: Ano

P.Uc.Hlavackova: Samozrejmé, kazdy rok




Recenze

LIFE IS STRANGE

Vratit éas neni sranda

Na podzim vysla posledni epizoda herni série Life is Strange. Beéhem celého
roku se pred nami postupné rozpléta pribéeh mladé Max, ktera se po nékolika
letech vrdtila domit a zpatky na stredni Skolu. Nejprve to vypada nudné,
postupné se ale ukazuje, Ze méstecko Arcaida Bay ma paradni tajemstui.

Max v jeho odkrjvani pomaha kamaradka Chloe a piredevsim schopnost
vracet ¢as. Na tomto principu je zaloZena spousta hadanek. Musite tireba od
nekoho zjistit dulezZitou informaci a pak vratit éas, aby nevédél Ze jste se pta-
li.nCim dal budete v pribéhu, tim temnéjsi bude. Nékolikrat se dostanete do
slozité situace, kdy Zadna moznosti neni dobra.

Life is Strange neni komedii. Ostatné kdo si na konci nepoplace, nema srdce.
Ale je to hra. Ktera se zabyva spoustou diileZitijch témat. Autori dokonce
vytvorili specidlni stranku ( lifeisstrange.com/talk ) kde si miizete popovi-
dat, kdyz se ve hi'e setkate s nécim, co jste sami zazili v realité. Nemysli se
zrovna cestovant v ¢ase, ale treba Sikanu ve skole, problémy v rodiné a dalsi.
Mozna vam nékdo poradi co s tim, anebo se jen iilevné svérite.

V Life is Strange najdete nadhernou atmosféru a vyborny soundtrack. Je-
nom varovani: Pripravte si kapesnicky, bude to péknyj dojdk.




Konec

Specialni Mdajové vydanti je u konce.

Cela nase redakce, Vam, mili ¢tenari, preje hodné stesti do
uzaviceni znadmek a vsem zamilovanym pariim hodné a jeste
vice lasky.

Loucime se s Vami!

Na tomto mimoradném cCisle spolupracovali:

Katerina Michaliskova - $éfredakce, grafika, ¢lanky: ivod,
konec

Véra Matyskova - recenze, recepty (susenky, jahodova rola-
da)

Anna Mihad Shehata - anketa
Hana Jirkut - zajimavosti, recepty (limonada)

Katerina Michaliskova - libani pod rozkvetlou tresni

Se vsim nam pomahala pani ucitelka Sokolova...




