Zkuwste si vyrobit... %

Velikonocni zajicek z rucniku

Misto ocicek mliZzete pouZzit knoflicky, ostatni doma urcité najdete. Kdo vyrobi ,NEJ“ zajicka? Pfejeme hodné zdaru
pfi tvofeni a za zaslani fotografii dékujeme!

Zde je jednoduchy navod ke tvoreni:

https://cz.pinterest.com/pin/705024516653539214/

https://cz.pinterest.com/pin/548594798357819470/
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Za odménu trochu motivace k velikonocni vyzdobé...

A néco na zub...

Budete potrebovat:

— 250 g mékkého tvarohu v kostce
— 150 g masla + na pomazéni

—200 g mouckového cukru + na posypani
— 2 cela vejce + 1 vejce na potfeni

— 1 sacek vanilkového cukru

— 3 Izice rumu

— 500 g hladké mouky

—asi 5 1zic mléka

— 1 a 1/2 sacku kypficiho prasku

— mandlové platka

— 2 hrsti rozinek namocenych v rumu

TVAROHOVE MINIMAZANCE

BY TALIR CHUTI - 18:11

V mise utfeme tvaroh, cukr, vejce, rum a maslo dohladka (maslo rozpoustim a pfidavam zchladlé - pracuje se mi s tim pak Iépe nez se zméklym
maslem). Pfisypeme prosatou mouku s kypficim praskem, nasekané mandle, rozinky a mléko. Vareckou zpracujeme tésto. Kdyz uz to neptljde
vafe€kou, pfendame na val a zpracujeme rukama.

Troubu pfedehfejeme na 200 °C. Z tésta udélame 1 velky bochanek, ktery rozkrajime na osminy. Z kazdé osminy "ukoulime" maly bochanek.
Pfesuneme na plech vylozeny pecicim papirem. Nechte vétSi rozestupy, mazance se béhem peceni trosku "rozplacnout" Potfeme rozSlehanym

vajickem a posypeme mandlemi.

Prvnich 10 minut pe¢eme na 200 °C, poté stahneme na 160°C a pe€eme dozlatova. Vyndame z trouby a potfeme rozehfatym maslem. Nechame
vychladnout a poté pocukrujeme mouckovym cukrem.

Skladujeme v nejlépe v igelitovém sacku nebo v potravinarské félii, aby neoschly.

Dobrou chut!

(zdroj — pinterest)
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